
 

 

 

 

 

 

 

Kære gæster. 

Vi er glade for, at I har tænkt på os, til at være en del af jeres kommende store dag.  

Vi vil gøre vores til at jeres arrangement på smukke Restaurant Hannerup Skov, kommer til at forløbe lige som i 

ønsker. 

Det historiske gamle hus, Restaurant Hannerup Skov, beliggende i skovbrynet, og med den mest fantastiske 

udsigt over Lillebælt, vil sammen med vores dygtige kokke, og et hold af smilende tjenere, være med til at skabe 

den perfekte oplevelse, for jer og de mennesker I har valgt at fejre dagen med. 

I god tid inden arrangementet, kontakter vi jer for en aftale, hvor vi sammen gennemgår hvordan dagen skal 

forløbe.  

Fra første samtale og indtil den store dag kommer, vil vi altid være behjælpelige med de mange beslutninger, der 

nødvendigvis skal træffes, inden dagen oprinder. 

Vi vil til enhver tid gøre vores ypperste for at indfri jeres forventninger til dagen. 

Vores materiale er baseret på selskaber med minimum 30 voksne deltagere.  

 

 

Tilkøb af øl / Vand / Vin under middagen, til desserten er ryddet. pr. kuvert kr. 299,- (Herefter afregnes drikkevarer efter 

forbrug)  

Tilkøb af øl / Vand / Vin / Udvalgt spiritus i arrangementets 8 timer pr. kuvert kr. 499,- (Fri bar) 

Tilkøb pr. ekstra time udover 8 timer, ved drikkevarer efter forbrug kr. 1500,-  

Tilkøb pr. ekstra time udover 8 timer, ved tilkøb af fri bar pr. kuvert kr. 95,-  

 Tillæg ved booking af begge etager pr. kuvert kr. 45,- 

  

 

Festpakker 1 2 3 4 

Duge / Servietter / Lys * * * * 

Velkomst   * * * 

3 retters menu * * * * 

Kaffe / The & sødt   * * * 

Avec til kaffen. 1 pr. kuvert       * 

Natmad     * * 

Tilkøb af reception inden middagen m. nødder, frugt & chips Aftales Aftales Aftales Aftales 

Pris 499,- 649,- 749,- 799,- 



 

 

 

 

 

Vælg mellem disse forretter tallerkenserveret: 

 

 

Luksus tarteletter 

Med høns i asparges 

 

Bresaola  

Med trøffel creme, saltede mandler og urtesalat 

 

Skaldyrscocktail 

Med rejer, krebs, sprød salat og skaldyrsdressing  

 

Hummersuppe 

Med håndpillede rejer og cremefraiche 

 

Carpaccio 

Med pesto, pinjekerner, parmesan og sprød rugbrød 

 

Skærising 

Med spinat og hummersauce 

+ kr. 35,- 

 

Varmrøget laks  

På sprød salat med sauce verté og friske urter 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Sammensæt din hovedret 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tallerkenservering 

 

Kalvesteg stegt som vildt 

Serveres med hvide kartofler, tyttebær, 

waldorfsalat, agurkesalat, sauté af grønne 

bønner, rødløg og vildt fløde sauce  

 

Langtidsstegt kalveculotte 

Serveres med sauterede grøntsager, valgfri 

kartoffel og valgfri sauce 

 

Helstegt oksefilet 

Serveres med sauterede grøntsager, valgfri 

kartoffel og valgfri sauce 

 

Svampefarseret unghanebryst 

Serveres med sauterede grøntsager, valgfri 

kartoffel og sauce supremé 

 

Rosa stegt oksemørbrad 

Serveres med sauterede grøntsager, valgfri 

kartoffel og valgfri sauce 

+ kr. 45,- 

 

Krondyr 

Serveres med sauterede svampe og spinat med 

brombær sauce og valgfri kartoffel 

+ kr. 45,- 

Buffet 
 

Krydderurtestegt Nakkesteg  
Braiseret oksecuvette 

1 valgfri sauce, 2 valgfrie salater,  
1valgfri kartoffel 

Langtidsstegt kalveculotte 
Kyllingebryst fra svøbt i bacon 

1 valgfri sauce, 2 valgfrie salater,  
1valgfri kartoffel 

Oksemørbrad 

Krondyr 
1 valgfri sauce, 2 valgfrie salater,  

1valgfri kartoffel 

+ kr. 75,- 

 

Salater: 

 

Tomatsalat med mozzarella vendt 

med pesto, romainesalat og rødløg 

 

Broccolisalat 

 

Lun bagt rodfrugtsalat med birkes 

 

Hjertesalat med tomat, agurk, 

oliven 

 

Melonsalat med mynte, feta og 

græskarkerner 
 

Kartofler: 

 

Små stegte kartofler med urter 

 

Pommes anna 

 

Rustikke kartofler 

 

Knust kartoffel med urter 

 

Flødekartofler 

Saucer: 

 

Pebersauce 

 

Whiskysauce 

 

Rødvinssauce 

 

Røget svampesauce  



 

 

 

 

Vælg mellem disse desserter som tallerken servering: 

 

 

 

COZY islagkage 

Med vaniljeis, jordbæris, nødde-mandel bunde, flødeskum og bær 

 

Skovbær tærte 

Med fed cremefraiche og bær 

 

Citron fromage 

Med crumble og bær coulis 

 

Baileys cheesecake  

Serveres med kaffecreme og chokolade 

 

Gateau Marcel 

Med sorbet og coulis 

 

Tiramisu  

Med kahluacreme og bær 

 

 

 

Natmad på buffet: 

 

Frikadeller 

Med kold kartoffelsalat 

 

Lav selv hotdogs (2 pr. person) 

Med sennep, ketchup, remoulade, løg, agurkesalat og ristede løg 

 

Klassisk aspargessuppe 

Med kødboller, brød og smør 

 

Spansk pølse/oste bord 

Med 3 slags pølse, 3 slags ost, garniture, brød og smør 

+ kr. 35,- 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Vegetariske/veganske alternativer 

 

 

Forretter 

 

Avocado carpaccio  

Serveres med piment pesto, ristede pinjekerner, urtesalat og parmesan 

 

Mozzarella fyldte bagte padron peber  

Serveres med balsamico glace og toppet med friske urter 

 

Årstidens suppe 

Forår: Ærtesuppe, ristede kikærter, ærteskud 

Sommer: Gazpacho, basilikum, bagt sprød parmesan 

Efterår: Hokkaidosuppe med ristede græskarkerner og græsk yoghurt  

Vinter: Jordskokke suppe, grøn urte olie og jordskokke chips 

 

 

Hovedretter 

 

Svampe risotto 

Årstidens svampe, grøn asparges, trøffel olie, parmesan 

 

Fyldte gratinerede auberginer 

Fyldte med grov ratatouille og gratineret med parmesan.  

Serveres med kartofler og paprika sauce 

 

Stegt blomkål, squash og svampe 

I en krydret kokossauce  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

5 eller 6 retters menu  

 

Gratineret jomfruhummer med aioli og gremolata 

 

Tatar af røget laks med malt crumble, rygeost, agurk relish og ærteskud 

 

Havtornsorbet med mynthe 

 

Portvinsflamberet kalvemørbrad med smør sauteret kantareller og shiitake,  

syltede rødløg, brændt blomkålspuré og portvinsglace  

 

2 slags unika oste med kompot og hjemmelavet knækbrød 

 

Gateau au chocolat med passionsfrugt puré og vaniljeis 

 

+ Kr. 199,- 5 retter 

+ Kr. 265,- 6 retter 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Priser drikkevarer 

 

 

Mousserende velkomst 

kr. 89,- pr. person 

 

Kaffe/the 

kr. 55,- pr. person 

 

Kaffe/the og sødt 

kr. 95,- pr. person 

 

Husets vin – Rødvin og hvidvin  

kr. 379,- pr. flaske 

 

Sodavand 

kr. 44,- 

 

Saft 

kr. 54,- 

 

Fadøl – Carlsberg og Carlsberg 1883 

kr. 65,- 

 

Nordic 

kr. 49,- 

 

Blomster  

fra kr. 200,- 

 

 

Alle priser er med forbehold for prisudvikling på råvarer. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


